
Käse  schliesst  den  Magen 

perfekt gereifte Rohmilchkäse aus Kuh-, Ziegen- und Schafmilch 

aus Frankreich und der Schweiz 

                                     kleiner Käseteller   13.-       Käseteller   18.- 
 
 

Desserts klein  

Meringues  mit Rahm 6.50    8.50 
 

Meringues glacé   9.50     12.- 
mit Vanille-Rahmglace, Himbeer-Sorbet, Rahm  
 

Danemark   9.50     12.- 
Vanille-Rahmglace, hausgemachte Schokoladensauce, Rahm 
 

Café glacé   9.50     12.- 
Café-Rahmglace mit dezentem Kaffeegeschmack, Rahm 
 

Old Baileys   
Vanille- und Café-Rahmglace, Baileys-Likör, Rahm 10.50     13.- 
 
 

Degustations – Genuss     9.50 

wählen Sie 3 verschiedene Rahmglace / Sorbet für Ihren  

Degustations-Teller. 

Die Aromen finden Sie auf der Rückseite. 
 

 

Sorbets  mit  „Geist“ 

Storchen-Sorbet  Himbeer-Sorbet, Schaumwein      13.- 
 

Beeren-Sorbet      Himbeer-Sorbet mit Seeländer Himbeergeist     13.- 
 
 

Klein  und  fein  im  Glas 

Bündner Amarena      8.50 

Kindschi Röteli-Rahmglace auf Meringue-Stückli, Rahm 

mit Bündner Röteli (Kirschenlikör) 
 

Affogato      8.50 

Vanille-Rahmglace serviert mit frischem Espresso 
 

 

Premium  Marron  Purée  Moser 

Frische, erstklassige Marroni aus Italien sind die Grundlage für  

das feine Marron Purée der Seeländer Firma Moser.  

Dank dem schonenden Veredelungsverfahren erhält das  

Marron Purée seinen unverwechselbaren, intensiven Geschmack. 
 

                     klein  
  

Vermicelles                          120 gr  9.50     180 gr  12.- 

frisches Vermicelles, auf Meringue-Stückli und Rahm 
 

Coupe  Nesselrode                                  80 gr   10.-    120 gr  13.- 

frisches Vermicelles, Meringue-Stückli, 1 Kugel Vanilleglace und Rahm 


